HIVER 2025

i

SR MENU

12H - 14H
19H - 22H

Entrées

Créme brulée aux champignons d'hiver 10.90€
Winter mushroom créme brulée Pa

Velouté de légumes et lait de coco ‘.a 9.90€
Vegetable soup with coconut milk

Escargots au beurre persillé 10.90€

Snails with garlic parsley butter

Foie gras au ratafia, chutney de raisin 14.90€
et ses toasts de pains aux fruits

Foie gras made with ratafia, grape chutney and

fruit toast

Planche mixte & partager 22.90€

Charcuteries & fromages
Mixed charcuterie board with charcuterie and cheese

Plats

Céte de veau, fondant de pommes de 24.90€

Salade CAESAR : poulet réti, oeuf

terre et sauce cepes 20.90€
] o mollet, grana padano, tomates confites,
Veal, melting potatoes and porcini mushroom sauce o , .
poitrine fumée, sauce Caesar, croltons
Roast chicken, soft-boiled egg, parmesan,
Filet de St Pierre, ratatouille hivernale 22.90€ Cand’ez forrc;!afoes, smoked bacon, Caesar
John Dory fish fillet, winter ratatouille sauce, bread croufon
Burger de boeuf, fromage a raclette et 9% 00€
Risotto de gambas au chorizo 23.90€  frites ’
King prawn and chorizo risotto Beef burger, raclette cheese and french
fries
Tartare de boeuf maison du Champ Paveau,
frites et salade P 20.90€  Bourguignon de champignons, fusilli Va 20.90€
Champ Paveau’s homemade beef tartare, Mushroom bourguignon with fusilli pasta
french fries and salad
Desserts
Trilogie de fromages de notre région 9.90€ Moelleux au chocolat Guanaja coeur ‘»a
Trilogy of regional cheeses Dulcey, émulsion spéculoos 11.90€
Soft chocolate cake with Dulcey heart,
Tartelette normande aux pommes et Calvados  10.90€ speculoos mousse
Normandy apple pie and Calvados Pa
Finger fagon snickers 12.90€
Duo exotique de mangue et ananas, sorbet Snickers-style finger
pina colada et crumble coco % 10.90€
Café gourmand 10.90€

Mango and pineapple, pina colada sorbet and
coconut crumble

Gourmet coffee



12H - 14H
19H - 22H

MENU

Menu enfant 12.50€ - Jusqu’a 12 ans

Aiguillettes de poulet panées OU fish and chips
Breaded chicken strips OR fish and chips

Accompagnements: Frites OU légumes
Fries OR vegetables

Glace sundae vanille chocolat
Vanilla chocolate ice cream sundae

Glace sundae vanille framboise
Vanilla raspberry ice cream sundae

Pom’pote

BOISSONS
Capri-sun ou Vittel

Majoration de 15% si commande en room service
15% surcharge for room service orders



Tableau des allergenes
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@novotelreimstinqueux

tripadvisor*

Prix net et service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.
Edition de février 2025



B94

7108 cacktails awec alcasl

MOJITO 73

Chartreuse, citron vert, menthe fraiche, eau gazeuse 13.00€
LE NOVO

Ratafia, tonic, champagne brut 12.00€
EXPRESSO MARTINI

Vodka, liqueur de café, vanille, café 13.00€
GIN FlIZZ 13.00€
Gin, jus de citron, sucre de canne, eau gazeuse '
NEGRONI 12.00€
Gin, Campari, vermouth rouge, orange '
COINTREAUPOLITAIN 12.00€
Liqueur d'orange, jus de cranberry, citron '
OLD FASHIONED 12.00€
Bourbon, angustura, sucre roux, eau gazeuse '

........ '|3.00:€
RUSSIAN SPRING PUNCH 13.00€

Vodka, Champagne, creme de cassis, citron, sucre de canne



Eele

7008 cocktails sand alcool

APPLE DELIGHT 9.50€

Pomme, fraise, framboise, citron

ROSE DU MATIN 9.50€

Cranberry, rose, limonade

TROPICAL BANANA 9.50€

Banane verte, ananas, orange, citron

VIRGIN MOJITO 9.50€

Citron vert, menthe fraiche, eau gazeuse

VIRGIN PINA 9.50€

Ananas, coco, citron

LITCHI DREAM 9.50€

Hibiscus, licthi, fraise

GINGER BREEZE 9.50€
Boisson gazeuse au gingembre, pormme, poire,
citron



ROE
qes champagres

Reims et sa montagne (75cl)

Cattier — Brut Nature (Chigny-les-Roses a 12km)

Cattier — Brut Ter Cru (Chigny-les-Roses a 12km)

Clément Victor — Brut (Janvry a 7km)

Brice — Brut (Bouzy a 23km)

Castelnau — Brut (Reims a 4km)

Coulon — Heri Hodie — Une Soléra de Meunier en extra brut
Coulon = L'Hommeée — Chardonnay & Pinot Noir en extra brut
Dehours & Fils — Extra Brut (Mareuil le Port a 25km)

Henri Abelé 1757 — Sourire de Reims - Brut 2009 (Reims a 4km)
Henriot — Brut (Reims a 4km)

Ernest Irroy — Extra Brut (Reims a 4km)

Lanson — Brut Création (Reims a 4km)

Lanson — Brut Réserve (Reims a 4km)

Palmer — Brut (Reims a 4km)

Piper Heidsick — Brut (Reims a 4km)

Roederer — Brut (Reims a 4km)

Taittinger — Brut (Reims a 4km)

Tsarine — Brut (Reims a 4km)

Tsarine — Extra Brut (Reims a 4km)

Brice — Blanc de blancs (Bouzy a 23km)
Clément Victor — Blanc de blancs (Janvry a 7km)

Henriot — Blanc de blancs (Reims a 4km)

Taittinger - Comte de Champagne Blanc — 2013 (Reims a 4km)

Jacquinet — Blanc de Noirs (Les Mesneux a 4km)

Mailly Grand Cru — Blanc de Noirs (Mailly-Champagne a 15km)

63.00€
59.00€
51.00€
60.00€
59.00€
80.00€
95.00€
75.00€
135.00€
75.00€
©65.00€
70.00€
59.00€
59.00€
59.00€
65.00€

80.00€
60.00€

©65.00€

62.00€
60.00€
90.00€
275.00€

59.00€
75.00€



BOE
Jes champagnes

Epernay et ses alentours (75cl)

Delamotte — Brut (Mesnil-sur-Oger a 34km)

Deutz — Brut (Ay-Champagne a 21km)

Deutz — Amour de Deutz (Ay-Champagne a 21km)

Cosset — Grande Reserve Brut (Ay-Champagne a 21km)
Jacquesson — Cuvée 746 (Dizy a 21km)

Lallier — Brut — Reflexion R.019 (Ay-Champagne a 21km)
Lallier — Zéro dosage brut nature (Ay-Champagne a 21km)
Laurent Perrier — Brut (Tours-sur-Marne a 25km)

Laurent Perrier — Grand Siecle (Tours-sur-Marne a 25km)
Laurent Perrier — Millésimeé 2007 (Tours-sur-Marne a 25km)
Laurent Perrier — Ultra brut (Tours-sur-Marne a 25km)
Besserat de Bellefon —Brut (Epernay a 23km)

Adrien Bergere — Blanc de Blancs extra brut (Férebrianges a 43km)
Delamotte — Blanc de Blancs (Mesnil-sur-Oger a 34km)

Gosset — Grand Blanc de Blancs (Ay-Champagne a 21km)

Lallier — Blanc de Blancs (Ay-Champagne a 21km)

Lallier — Blanc de Noirs (Ay-Champagne a 21km)

Alain Bernard — Rosée (Dizy a 21km)
Lallier — Rose (Ay-Champagne a 21km)

59.00€
©65.00€
220.00€
©69.00€
85.00€
63.00€
70.00€
59.00€
190.00€
100.00€
70.00€
85.00€

©65.00€
62.00€
99.00€
©65.00€

©65.00€

50.00€
59.00€



ROE
qes champagnes

Magnum (150cl)

Adrien Bergere — Extra brut
Billecart Salmon — Brut Reserve
Brice — Brut

Gosset — Brut

Henri Abelé — Brut

Moét & Chandon — Brut Impérial
Piper Heidsieck — Brut
Roederer — Brut

Brice — Blanc de blancs

Besserat de Bellefon — Blanc de blancs
Gosset — Blanc de blancs

Jeeper — Grande réserve — Blanc de blancs
Henri Abelé — Blanc de blancs

Jacquinet — Blanc de noirs

Billecart Salmon — Brut Rosé
Lanson — Brut Rosé
Jacquinet — Rose

1/2 bouteille (37.5c¢l)

Lallier — Brut
Laurent Perrier — Brut

129.00€
135.00€
120.00€
135.00€
155.00€
155.00€
95.00€

115.00€

130.00€
155.00€
140.00€
155.00€

140.00€
100.00€

150.00€
160.00€
109.00€

38.00€
38.00€



RBP4

des bicnes

En bouteilles (33cl)

Corona

Desperados

Mort Subite Lambic Blanc
Mort Subite Lambic Kriek
Pelforth Brune

Lagunitas IPA

Malt & Furious Blonde triple — Brasse-Cour (dép.59)
Grimbergen Blanche / Ambrée / Blonde

Heineken 0.0 (sans alcool)

Desperados Virgin 0.0 (sans alcool)

A la pression

1625 — Biére de Reims
Heineken
Affligem Cuvée Blonde

Picon biére

25CL
4.50€

4.50€
550€
5.00€

7.00€
7.00€
6.50€
8.00€
6.50€
8.00€
7.00€

6.50€

4.50€
4.50€

50CL
7.00€

7.00€
8.50€
9.00€



BOE
Les aponitifs

Les anisés (2cl)

Ricard 450€
Pastis 450€

Les classiques (6cl)

Campari 500€
Lillet blanc 6.00€
Martini Bianco, Rosso & Extra Dry 5.00€
Noilly Prat — Vermouth 5.00€
Suze 500€
Ratafia de Champagne 0.50€
St Raphaél - Le Quina Ambré 4.50€
Appie le Brut — Cidre 4.50€
Porto Rouge, Blanc 5.00€
Tequila San José 8.00€
Prosecco 850€
Kir vin blanc 7 00€
Kir Royal 11.50€



594
qes Softs

Les sodas

Coca-Cola (33CL) 450€
Coca-Cola Zéro (33CL) 450€
Coca-Cola Cherry (33CL) 450€
Caprisun 450€
Sprite (25CL) 4 50€
Fanta (25CL) 4.50€
Oasis Tropical (25CL) 4.50€
Schweppes Tonic (25CL) 4.50€
Schweppes Agrumes (25CL) 4.50€
Orangina (25CL) 4.50€
Fuze Tea Péche (25CL) 450€
Mona Pétillant de Pomme BIO (33CL) 450€
Mona Pétillant Citron & Citron Vert BIO (33CL) 450€
Artonic Cucumber — France (20CL) 450€
Artonic Grapefruit — France (20CL) 450€
Les eaux 50CL 100CL
Vittel 3.50€ 4.50€
San Pellegrino 3.50€ 4.50€
Eau filtrée plate ou pétillante (75CL) 2 50OE€

Les nectares et jus de fruits - Granini (25cl)

Jus de tomate, Pomme, Multifruit, Orange, Ananas, 4 50€
Litchi, Abricot, Fraise, Pamplemousse



Gt
Tes wins houges (75¢l)

Bourgogne

Pinot noir — Domaine Vincent Girardin — Cuvée St Vincent 2021 44.00€
Mercurey — Domaine Michel Juillot — 2020 58.00€
Beaune — Domaine du Pavillon — Les Epenottes — 2018 75.00€
Savigny les Beaune ler cru Les Peuillets — A. Bichot — 2017 70.00€
Monthélie Ter cru — Cuvée signature — Eric de Suremain — 2018 75.00€
Aloxe Corton — Domaine Germain — 2020 80.00€
Pommard — Domaine Maillard & Fils - La Chaniere — 2022 85.00€
St Romain — Sous le Chateau — Domaine Germain - 2022 60.00€
Cote de Nuits — Bouchard Pere & Fils — 2019 53.00€
Pinot Noir — Bouchard Pére & Fils — 2021 39.00€
Montheélie - Les Sous Roches - Domaine Gavignet - 2022 70.00€
Bordeaux

Haut Médoc — Chateau Ramage la batisse — 2012 40.00€
Haut Médoc — Chateau Lamargue — 2014 45.00€
Margaux — Les Hauts de Tertre — 2017 55.00€
Saint - Estephe - Frank Phelan - 2014 56.00€
Pomerol — Chateau Grange Neuve — 2019 52.00€
Pessac Léognan — Chateau Tour Léognan — 2021 39.00€
Saint Emilion Grand Cru — Chateau Franc Le Maine — 2016 65.00€
Castillon — Cotes de Bordeaux — Lideyre — 2016 30.00€
Médoc - Chateau Fontis - 2018 45.00€
Beaujolais

Brouilly — Domaine Albert Bichot — Roche rose — 2021 36.00€
Cote de Brouilly —Jean Paul Brun - 2022 31.00€

Morgon — Cote du Py Javerniéres —Jean Paul Brun - 2022 39.00€



ol
Jes wind nouges (75

Cotes du Rhone

Syrah — La Cave de Tain Héritiers Gambert — 2020
Chateau Gigognan — Parcelle N°14 — 2023
Chateauneuf du Pape — Chateau Gigognan — 2020
St Joseph — Les Pierres Seches — Cuilleron — 2021

Chateauneuf du Pape - Fiancée - Domaine La Barroche - 2022
Liberty -Domaine La Barroche - 2022

Loire

Saint Nicolas de Bourgueil — Le Clos des Quarterons - 2020
Saumur Champigny — Guy Saget - 2021

Bourgueil — Domaine des Chesnaies — 2022

Sancerre — Domaine du Pré Semelé — 2020

Menetou salon — Domaine Roger Champault — 2022

Anjou Villages — Rouge baiser — Saget La Perriere — 2016
Chinon - Domaine Noblaie - Le temps des Cerises - 2023
Saint Nicolas de Bourgueil - Domaine Lorieux - 2020

Nos pépites du moment
Marques de Riscal — Reserva — 2017 - ESPAGNE

Chéateau de Montmirail - 2022 - IGP VVaucluse

Mas du Loup - 2022 - AOP Minervois
Chateau Grand Moulin - Vieilles vignes - 2020 - AOP Corbieres

20.00€
30.00€

©65.00€

45.00€
135.00€
50.00€

30.00€
30.00€

26.00€
43.00€
34.00€
25.00€
32.00€
31.00€

51.00€
25.00€

30.00€
28.00€

Tins nouges - 112 bouteilles (37.5¢cl)

Bordeaux
Saint-Estephe — Frank Phelan — 2017

Bourgogne
Santenay — Les Charmes — Albert Bichot — 2020
Hautes cotes de Beaune — Albert Bichot — 2021

Cotes du Rhoéne
Chateauneuf du Pape — Chateau Gigognan — Clos du roi 2017 (50cl)

10

30.00€

35.00€
21.00€

43.00€



Eele

Tes uins blancs (75¢l)

Alsace

Riesling — Domaine Gresser — 2022 24.00€
Gewurztraminer — Kritt — Domaine Gresser — 2022 32.00€
Pinot Gris — Brandhof — Domaine Cresser — 2022 30.00€
Bourgogne

Chardonnay — Joseph Burrier — 2021 35.00€
Macon villages — Joseph Burrier — 2021 45.00€
St Romain — Domaine Germain — 2021 65.00€
Chablis — La Sereine — La Chablisienne — 2020 45.00€
Meursault - Domaine Germain - 2022 89.00€
Petit Chablis — A. Bichot — 2022 39.00€
Macon — Lugny St Pierre — Bouchard & Fils — 2020 41.00€
Pouilly Fuissé — Vigne Romanes — Bouchard Pere & Fils — 2021 67.00€
St Véran - Domaine Albert Bichot — 2020 60.00€
Pernand Vergelesses - Rollin Péere & Fils - 2023 60.00€
Clos Bellane - Valreas - Domaine du Mont - 2023 42 00€
Chablis - Domaine Thierry Mothe - 2022 40.00€
Beaujolais

Beaujolais Blanc - Classic —Jean Paul Brun - 2022 35.00€
Bordeaux

Sauternes — Chateau Roumieu — Domaine Goyaud - 2011 63.00€

Région de Champagne
Cboteaux Champenois — Brice — 2020 75.00€

Cotes du Rhone

Viognier - Domaine Cuilleron - 2023 560.00€
St Peray — Les Potiers — Domaine Cuilleron - 2023 42.00€

11



ROE
Tes uind blancs (7oel)

Loire

Sancerre — Domaine du Pré Semelé — 2022
Pouilly Fumé — Les racines — Domaine Cailbourdin - 2022

Menetou salon — Pulsation — Saget la Perriere - 2023
Savennieres — L'Effet Papillon — Saget la Perriere - 2020

Menetou salon — Domaine Roger Champault — 2022
Anjou - Domaine du Matin Calme - Rhyolites du Cahier -2022

Nos pépites du moment

Viognier - Infini - IGP Pays d'Oc - 2023
Domaine de la Cavale - AOP Cbtes du Lubéron - 2023

Tins Blancs - 112 bouteilles (37.5¢cl)

Bourgogne

Chablis ler cru — Les Vaillons - A. Bichot — 2021

BOE
Tes uind nasés (75¢l)

CoOtes de Provence

By Ott — Domaines BY.OTT - 2023
Chateau Virant — Cuvée Originelle - 2023

Cotes du Rhone

Bellisime - Domaine Alain Jaume & Fils — 2023

12

47.00€
40.00€
40.00€

49.00€
36.00€
4400 €

35.00€
49.00€

39.00€
35.00€

40.00€
35.00€

39.00€



ol
Jed Spinitueun;

Vodka (4cl)

Eristoff - Géorgie 8.00€

Absolut - Suede 8.00€

Grey Goose Poire - France 10.00€
Vodka de la Distillerie de Reims - France 11.00€
Rhum (4cl)

Bacardi - Carta Blanca Karta Oro — Porto Rico 0.50€

Saison Pale - Caraibes 0.50€

Havana Club 3 ans — Cuba 0.50€

Dillon Agricole — Martinique 6.50€

Roble Maestro 6 ans — Venezuela 9.00€

Don Papa Baroko — Philippines 10.00€
Rhum & Cane XO - lle de la Reunion 13.00€
Plantations XO — Barbade 15.00€

Gin (4cl) + supplément tonic 2.50€

Gibson's London Dry Gin — Angleterre ©.50€
Langley's n°8 — Angleterre 8.00€
Bombay Sapphire — Angleterre 8.00€
Generous Organic BIO — France 9.00€
Mr.Gaston Organic BIO — France 9.00€
Lind & Lime — Ecosse 8.50€
Hendrick's — Ecosse 11.00€
Monkey 47 — Allemagne 11.00€
Brockman's — Angleterre 11.00€
Gin#1 de la distillerie de Reims — France 11.00€
Gin au Biscuit Rose de la distillerie de Reims — France 11.00€

13



Gt
Jed Spinitueun;
Whiskies (4cl)

William Lawson's — Grande Bretagne
Haig Clubman — Ecosse

Four Roses Bourbon — USA

Jameson —Irlande

J&B Rare — Ecosse

Chivas Regal 12 ans — Ecosse

Bulleit Rye Bourbon — USA

Jack Daniel's — USA

Aberlour 10 ans - Ecosse

Guillon cuvée 42 — France

Guillon finition Banyuls — France
Guillon finition Vin de paille — France
Guillon finition Clos de mouches — France
Glenfiddich 14 ans- USA

Monkey Shoulder — Ecosse

Talisker Port Ruighe — Ecosse

Shinobu Mizurana —Japon
Hyde — Irlande

Lossit / Lost Distillery — Ecosse

Nc'Nean Organic Bio — Ecosse

Digestifs (4cl)
Calvados — Drouin
Armagnac — Chateau de Laubade VSOP

Armagnac — Chateau de Laubade Hors Age
Cognac — Hennessy Very Special

Cognac - Frapin Fontpinot XO
Cognac — Hennessy XO

Eau-de-vie de la maison Klée en Alsace

Mirabelle, Quetsche, Framboise, Marc de Muscat et
Marc de Gewurztraminer

14

©6.00€

0.50€
0.50€
6.50€
6.50€
8.00€
8.00€
8.00€
9.00€
9.90€
9.90€
9.90€
9.90€
10.00€
10.00€
11.00€
12.00€
12.00€

12.00€
15.00€

7.50€
7.50€
8.00€

9.50€
18.00€

20.00€

7.50€



RS
ed Spinitueun;

Liqueurs et Elixirs (4cl)
La Capricieuse (a base de lait de chevre & vache)
Bénedictine

Cointreau

Génépi de la maison Meunier
Egiaski a la menthe

Verveine du Velay jaune 40°
Verveine du Velay verte 55°
Bailey's

Get 27

Get 31

Menthe Pastille

Elixir de Menthe & Verveine de la distillerie de Reims
Amaretto

Limoncello

Elixir de Citron de la distillerie de Reims
Marc de Champagne

Sapinette — Maison M

Myrtille & Verveine — Maison M

des haissons chaudes

Expresso

Expresso allongé

Double expresso
Cappuccino

Latte Macchiato

Infusion Tilleul ou Verveine

Thé Lipton

15

4.50€
0.50€
5.00€
8.00€
6.50€
550€
6.50€
6.50€
6.50€
6.50€
6.50€
6.50€
©0.50€
0.50€
0.50€
©6.50€
6.50€
6.50€

2.40€
2.50€
3.50€
490€
490€

3.50€
3.50€



